
 
 

 MENUS DE LA SEMAINE 
 

du 29 JANVIER 2018 

au 2 FÉVRIER 2018 
 

Suivant les jours d’approvisionnement, les 

menus sont réalisés avec des produits bio 

et des viandes bovines d’origine France 

 
          

 

 

 

 

 

 

 

LUNDI 

29 

MACEDOINE DE LEGUMES 

SPAGHETTIS BOLOGNAISE 

SALADE VERTE 

FROMAGE 

FRUIT                        

MARDI 

30 

POTAGE DE LEGUMES 

SAUTE DE PORC 

RIZ BASMATI 

FROMAGE  
COMPOTE 

 

JEUDI 

1 

 

POTAGE CRECY 

POISSON 

GRATIN DE COTES DE BLETTES 

FROMAGE  

ECLAIR 

 

VENDREDI 

2 

CELERI REMOULADE 

OMELETTE 

POMMES DE TERRE BASQUAISE  

FROMAGE  

CREPE 
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 MENUS DE LA SEMAINE 
 

du 5 FÉVRIER 2018   

         au 9 FÉVRIER 2018 

 
Suivant les jours d’approvisionnement, les 

menus sont réalisés avec des produits bio 

et des viandes bovines d’origine France 

 

        

 

 

 

 

 

LUNDI 

5 

TABOULE 

SAUTE DE LAPIN 

HARICOTS VERTS 

PETIT SUISSE 

FRUIT  

MARDI 

6 

POTAGE  ST GERMAIN 

JAMBON BRAISE 

PUREE DE POTIRON 
PETIT SUISSE 
COCKTAIL DE FRUITS 

 

JEUDI 

8 

 

POTAGE DE LEGUMES 

SAUTE D’AGNEAU 

SEMOULE 

FROMAGE  

CREME MONT BLANC  

 

VENDREDI 

9 

SAUCISSON SEC/AIL/BEURRE/CORNICHONS 

POISSON  

PATES 

YAOURT 

FRUIT                           
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